
上
に
ぎ
り

中
に
ぎ
り

並
に
ぎ
り

にぎり寿司 寿司盛り合わせ

上
盛
り
合
わ
せ

中
盛
り
合
わ
せ

並
盛
り
合
わ
せ

ちらし寿司

上ちらし

中ちらし

並ちらし

松喜の海鮮巻

鯛の酒蒸し

※

予
算
・
人
数
・
お
好
み
に
合
わ
せ
て

　
お
作
り
い
た
し
ま
す
。

太
巻
き 

松
喜
の
海
鮮
巻  

上
レ
タ
ス
巻

上
巻
寿
司

レ
タ
ス
巻

巻
寿
司

い
な
り

助
六

細
巻
き 

（
二
本
）

ト
ロ
鉄
火
巻

鉄
火
巻

エ
ビ
巻

二
五
〇
〇

一
六
〇
〇

一
四
〇
〇

一
〇
〇
〇

八
〇
〇

八
〇
〇

八
〇
〇

二
六
〇
〇

一一
〇
〇

一一
〇
〇

円円円円円円円円円円

円円円円円円円円円円円円

サ
ー
モ
ン
巻

イ
カ
き
ゅ
う
巻

穴
き
ゅ
う
巻

ト
ビ
コ
巻

山
芋
巻

し
そ
巻

梅
巻

納
豆
巻

お
し
ん
こ
巻

か
っ
ぱ
巻

か
ん
ぴ
ょ
う
巻

玉
子
巻

一一
〇
〇

一一
〇
〇

一一
〇
〇

九
〇
〇

八
〇
〇

七
〇
〇

七
〇
〇

六
五
〇

六
五
〇

六
五
〇

六
五
〇

六
五
〇

円円円円円円円円円円円円

ア
ワ
ビ

ウ
ニ

ト
ロ

煮
穴
子

イ
ク
ラ

サ
ザ
エ

タ
イ

ト
リ
ガ
イ

エ
ビ

〆
鯖

サ
ー
モ
ン

カ
ン
パ
チ

六
〇
〇

七
〇
〇

六
〇
〇

四
五
〇

五
〇
〇

五
〇
〇

四
〇
〇

三
五
〇

三
〇
〇

三
〇
〇

三
五
〇

三
〇
〇

円円円円円円

イ
カ

赤
身

タ
コ

ト
ビ
コ

イ
カ
下
足

玉
子

三
〇
〇

三
〇
〇

二
五
〇

二
五
〇

二
〇
〇

二
〇
〇

食べる場所によって
味の変化を楽しめます

巻 物

七
〇
〇

七
〇
〇

五
〇
〇

三
五
〇

三
五
〇

四
〇
〇

タ
コ
の
マ
リ
ネ

酢
ダ
コ
き
ゅ
う
り

玉
子
焼
き（
ハ
ー
フ
）  

赤
だ
し

お
吸
い
物

下
足
酢
味
噌

その他料理

※六人前

※一人前

※六人前

※一人前

※六人前

※六人前

※六人前

※六人前

※一人前

※一人前

※一人前

※一人前

季節・天候・その他の理由により内容が変わる場合があります。 予算・人数・お好みに合わせてお作りいたします。

にぎり一貫

一
五
〇
〇

二
六
〇
〇

一
五
〇
〇

一
二
〇
〇

一
〇
〇
〇

七
〇
〇

一
二
〇
〇

七
〇
〇

六
〇
〇

九
〇
〇

五
〇
〇

円
よ
り

円円円円円円円円円円

円円円円円円

刺
身
盛
り

う
な
ぎ
せ
い
ろ
蒸
し

鯛
の
酒
蒸
し（
数
量
限
定
）

穴
子
網
焼
き

有
頭
海
老
の
素
揚
げ

イ
カ
ソ
ー
メ
ン

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン

〆
鯖
昆
布
和
え 

 

マ
グ
ロ
フ
ラ
イ（
三
枚
）

茶
碗
蒸
し（
大
）  

茶
碗
蒸
し

並
ち
ら
し  

中
ち
ら
し 

上
ち
ら
し 

一一
五
〇

一
九
〇
〇

二
五
〇
〇

円円円

三
一
〇
〇

一
八
六
〇
〇

円円

予算・人数・お好みに合わせてお作りいたします

二
四
〇
〇

一
四
四
〇
〇

円円

一
人
前

六
人
前
一
五
〇
〇

九
〇
〇
〇

円円

二
七
〇
〇

一
六
二
〇
〇

円円

二
二
〇
〇

一
三
二
〇
〇

円円

一
五
〇
〇

九
〇
〇
〇

円円

※本紙掲載の価格は平成31年1月のものです

一
人
前

六
人
前

一
人
前

六
人
前

一
人
前

六
人
前

一
人
前

六
人
前

一
人
前

六
人
前



〒
８
１
４
の
０
１
３
３

福
岡
県
福
岡
市
城
南
区
七
隈
４
丁
目
20
ー
48

営
業
時
間　
　

11
時 

〜
14
時 

・
17
時 

〜
22
時（
Ｌ
Ｏ
21
時
）

店
休
日　
　
　

水
曜
日（
祝
日
は
営
業
）

駐
車
場
あ
り

ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ　

http://susim
atuki.com

/

料
理
鉢
盛
り

松
喜
寿
司
の
コ
ー
ス
料
理

元
フ
レ
ン
チ
出
身
の
板
前
が
作
る

要予約の料理

※

予
算・人
数・お
好
み
に
合
わ
せ
て

　
　
　
　
　
　
　
　
お
作
り
い
た
し
ま
す
。

（
四
つ
切
）

松
華
堂
弁
当
　
　

　
　
　   

飾
り
巻
き

料理鉢盛り 

松華堂弁当

飾り巻き

※写真は8,000円

※写真は3,800円

※写真は4,500円コース
※仕入の都合により内容が変わります。
※嫌いな食材やアレルギー等ございましたら御予約の際にお伝え下さい。

六〇〇〇
円
よ
り

三〇〇〇
円
よ
り

（
店
内
飲
食
の
み
）

一
人
前

三〇〇〇
円
よ
り

一五〇〇
円
よ
り

※季節・天候・その他の理由により、内容が変わる場合があります。
※本紙掲載の価格は令和6年4月のものです。

※価格は税込みです。

ランチ
(11時～14時まで/店内飲食のみ)

デザートセット

ちらし定食

にぎり定食

レディース定食

エ
ビ
箱     

穴
子
箱  

博
多
巻  

ば
っ
て
ら  

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
箱

　
　
　

円円円円円

一一
〇
〇

一一
〇
〇

九
〇
〇

九
〇
〇

一
五
〇
〇

箱寿司

ち
ら
し
定
食

に
ぎ
り
定
食

刺
身
定
食

レ
デ
ィ
ー
ス
定
食

一
二
〇
〇

一
五
〇
〇

二
三
〇
〇

二
〇
○
○

円円円円

「箱寿司」…木製の箱を使って寿司
飯と鯛、海老、穴子などの具材を乗
せて押した押し寿司で、もてなし料
理の定番として西日本を中心に広
まったものをいいます。

デ
ザ
ー
ト
セ
ッ
ト

茶
碗
蒸
し（
小
）

四
〇
〇

二
〇
〇

円円

追
加

０
９
２（
８
７
１
）０
３
１
２

当
店
の
す
し
飯
は

　
昔
な
が
ら
の
釜
炊
き
で
す
。

金
山
団
地

地
下
鉄

七
隈
線

金
山
駅

至
六
本
松

至
荒
江

至
七
隈
四
ッ
角

す
え
よ
し

時
計
店

サ
ニ
ー
七
隈
店

※仕入れの都合により内容が変わる場合があります。 創
業
一
九
六
四
年

       

本
格
寿
司
と
創
作
料
理
の
店

ま

つ

き


